ENTREES

Potage du jour

A base de bouillon et de Iégumes frais

Soup - Vegetable based stock
9 TH Incl.

Falafels aux herbes
Navet Rose - Labneh - Hummus

Herb falafels - Pink Turnip - Labneh - Hummus

16 TH Incl.

César de brocolis

Romaine grillée - Prosciutto de canard - CroGtons de seigle
Broccoli Caesar - Grilled romaine - Duck prosciutto - Rye crostinis

18 TH Incl.

Endives confites

Raisins marinés - Praline de grenoble - Bonbons de bacon - Vinaigrette betterave
Confit endives - Pickled grapes - Walnuts praline - Candied baron - Beetroot dressing

18 TH Incl.

Assiette de fromages du Québec

Marinades maison - Pain baguette
Cheese plate - House Preserves - Baguette

18 TH Incl.

Pétoncles saisies

Tomates confites et noix de pin - Mousse chévre et miel / Basilic
Seared scallops - Candied tomatoes and pine nuts - Whipped goats cheese and honey- Basil

18 TH +2

Carpaccio de pieuvre

Agrumes - Crumble ail noir et citrouille - Coulis pimenté
Octopus carpaccio - Citrus - Black garlic and pumpkin crumble - Pepper sauce

18 TH +2

Foie gras au torchon

Calvados - Fraises et rhubarbe - Caramel d'échalotes et balsamique - Sarrasin
Ragged foie gras - Calvados - Strawberry and rhubarb - Shallots and balsamic caramel-

Buckwheat
21 TH +3



PLATS PRINCIPAUX

Tagliatelles

Créme carotte et miso - Shiitakes - Rapinis - Coulis de gingembre épicé
Tagliatelle - Carrot and miso cream - Shiitake - Rapinis - Spicy ginger coulis

26 TH 56

Pizza Maison
Garniture selon lI'inspiration - Choix de frites ou salade
Homemade pizza - Garnish of Chef’s Inspiration - Served with Fries or Salad

23 TH 53

Poisson selon I'arrivage

Garniture selon l'inspiration
Fish of the day - Garnish of Chef’s Inspiration

50 TH 80

Cuisse de canard confit

Carottes - Betteraves chioggia - Vinaigrette argousier et miel
Confit duck leg - Carrots - Chioggia beetroots - Buckthorn and honey dressing

52 TH 82

Pieuvre laquée aux 5 épices

Brocolis grillés - Wontons croustillants - Amandes - Vinaigrette miso et orange
Grilled broccoli - Crispy wontons - Almonds - Miso and orange dressing

55 TH 85

Boeuf selon I'arrivage

Garniture selon l'inspiration
Beef/Garnish of Chef’s Inspiration

57 TH 87

Lollipops d’agneau grillés

Crémeux de feta - Purée de chou fleur et ail - Menthe- Jus a la tomate et origan
Lamb lollipops - Soft feta - Cauliflower and garlic purée - Mint - Tomato and oregano jus

68 TH 98

Notre TABLE D'HOTE inclut le potage, le choix d'une entrée et d'un plat principal,ainsi que le dessert
et le café. Our TABLE D’HOTE includes a soup, an appetizer and a main course, as well as dessert
and coffee



